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Todo cometido colectivo pide

Desde los juegos infantiles hasta las complejas instituciones
sociales, los humanos no podemos trabajar si no es que
aparcamos el recelo mutuo.

Una persona sostiene la cuerda. La otra salta. Una fija la
escalera, la otra sube. ¢ Por qué?

En parte, porque esperamos reciprocidad, pero también
porgue existe una propension natural a trabajar
cooperativamente con el fin de sacar un beneficio colectivo. "

Tony Judt

w Aquesta accid esta subvencionada pel Servei d'Ocupacié de Catalunya en el marc dels programes de suport al desenvolupament local
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El proyecto surge de un proceso de participacion ciudadana
donde se debatia el modelo de desarrollo ( afio 2008-2009).

@;’ Aquesta accid esta subvencionada pel Servei d'Ocupacié de Catalunya en el marc dels programes de suport al desenvolupament local
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Emerge ( como un clasico) la necesidad de retener a los jovenes, de valorizar el
producto, de creer mas en “nosotros mismos”

@ Aquesta accié esta subvencionada pel Servei d'Ocupacié de Catalunya en el marc dels programes de suport al desenvolupament local
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Trabaja en 3 ambitos principales:

e La mejora de |la competitividad de las empresas que lo
integran.

e Promocion vy difusion del patrimonio agroalimentario tanto
dentro como fuera de la comarca.

e Creacion de sinergias entre el sector agroalimentario vy la
restauracion.

Aquesta nada pel Servei d'Ocupacio de Catalunya en el marc dels programes de suport al desenvolupament local
\ Servei d'Ocupacio i T
de Tremp e Cataline )} Generalitat REWS e
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Mejora de la competitividad




Promocion y difusion del patrimonio
agroalimentario




Creacion de sinergias entre el sector
productivo y la restauracion

f: :'-\Elﬁ JORNADA PROFESSIONAL PER
cUS7 A PRODUCTORS | RESTAURADORS

Dijous 15 de desembre de 2011 a les 16.30 hores
Restaurant GAB’S de Talarn

Aliments del Pallars

L'objectiv de la jornada és oferir un espai de coneixement-intercanvi entre els productors
i elaboradors amb els restauradors i altres empresaris de I'ambit turistic.

16,30 hores - Tavla - col-loqui. L'ds de productes de proximitat a la restauracié. Una
oportunitat per a diferenciar-nos i oferir una de cvina singular i de qualitat, amb la
participacié de Ramon Perisé del Restaurant Mugaritz de Renteria, i Pep Palau, Director
del Forum Gastrondmic de Girona.

18,30 hores - Degustacié, amb productes agroalimentaris de la comarca, elaborat i
comentat per Mariano Gonzalvo, cviner de I'Espai Gastrondmic Lo Paller del Coc.

La inscripcié a les jornades és de 10 € (degustacié-berenar inclos). Cal formalitzar-la enviant un correu electrénic a:

detxalar@aij jetremp.cat o anna@ net. O trucant a al 973620670 (Anna).
* JA| Diputacio de Leid it
78N Diputacié de Lleida
i ;@: GoTmp Patronat de Promocié Econdmica @

Diputacié de Lleida
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10 razones para consumir productos
Al teu gust, alimentos del Pallars

. Son productos de calidad.
. Fomentamos la economia local: crean empleo y mantienen el pequefio

comercio.

. Aseguramos la actividad agricola y ganadera de la comarca.
. Invertimos en el futuro del territorio: damos oportunidades a los

emprendedores y confiamos en su trabajo.

. Ayudamos a perpetuar la cultura gastronomica de la comarca.

. Se diferencia y se genera autenticidad en la gastronomia local.

. Se Contribuye a la conservacion de razas autdctonas y variedades locales.
. Evitamos gastos econdmicos y ambientales del transporte.

. Son saludables y forman parte de la dieta mediterranea.

10. Garantizamos la conservacion de un paisaje vivo con las personas como

protagonistas.



Formaciones de caracter transversal:

Seminario de marqueting: Vull vendre més ( 20h)
Seminario de Comunicacién eficaz ( 28h) /Taller de innovacion para productores ( 6h)

Jornada Cémo funciona el mercado de productos ecoldgicos y de calidad? (5h + comida
benchmarquing)

+»+ Jornada Alimentos, territorio y gastronomia: écomo disefiar experiencias atractivas para nuestros
visitantes? (5h)

+* Seminario Alimentos y territorio. Claves del éxito para disefiar una buena experiencia turistica (3
sesiones de 4 horas)

% Jornada Territorio, gobernanza y desarrollo: el producto local como motor (5h + comida)

R/
X4

)

Seminarios en estrategia y comunicacién comercial ( 20h)

R/
X4

)

Seminarios de Gestién de Recursos Humanos (40h)

7
0’0

Hablar en publico y presentaciones ( 16h)

7
0’0

Asesoramientos individualizados de mejora de la imagen y gestidon del punto de venta (20h)

7
0’0

Ciclo de Seminarios de comercio para la digitalizacion (4 seminarios de 8 i 12h)



+*Jornada Empresas con valores ( 8h)
+*Jornada de casos de éxito en el comercio (2,5h)

*»*Talleres de comercio para dinamizar el entorno fisico y virtual (Instagram, lettering, cérner de
producto y fotografia i edicidn para redes sociales) (30h en total)

255 horas y 468
participaciones en total.

El model comercial de Catalunya és.
historicament un dels puntals econdmics:
del pals i té gran reconeixement. No obstant
aixd, els canvis constants en la societat i
Teconomia a partir de finals dels segle XX
adamés

Comergos dinamics
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« Litinerari dels clients dins del comerg. PatEE S A0 dnmacs 000 =
e C i entre els Il 1] il
* Com salvar els racons a la botiga.
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* Latipologia de clientela.

* Canvis en els seus habits de compra.
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« Story de cada aparador segons |'época. A Horari: de 15h,? 17h
Lloc: Centre Civic Tarraquet
Inscrpolon= abans de 11 de ey Més informaci6 i inscripcions:
Els primers 20 inscrits tindran opcié a rebre assessorament personalitza Ifiguera@tremp.cat / 973650005 ext. 344
organita: - 'Amb el suport de: - individualitzat al punt de venda per tal de dissenyar el seu aparador. e e aene = s =
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Empreses amb
valors que
connecten amb

clients amb valors

Seminaris de

Comunicacio

eficac

Marca, webs, xarxes, blogs.
Comuniquem bé alld que fem?
Utilitzem les eines necessaries? Cal
que les utilitzem totes? Com i quan?

>

La Pobla de Segur,
Moli de Uoli

Divendres, 8 de novembre

seminaris es realilzaran

Inscripcié i preu
Lainscripeid és gratita perb cal formalizar-1a per correu
electronic a detxalar@tremp.cat o per telefon al
973650005, ext 341

Organitzen

w e,

Calendari i horari
Dies 10,11, 29 30 de gener de 16 a 20h
Sala de Plens de Wjuntament de Tremp
Formadora
S LourdesLiper
Aguess I.limciada‘ n Cnces d a Comunicacis per o Universat

Novembre 2017

laboral i més de 15 i
en lentorn multinacional. Formadora en habilitats de.
comunicaci6 personal i professional. Coach en preparacit de
ponencies. Amplia experiencia en formacions per a empreses
i entrenaments personals de directius i professionals de
sectors diversos.

Inscripcié i preu

L inscripi s ratia percal formalizar-a per coreu
electronic 2 detyalar@tremp.cat o per telefon al 973 65 00
05, ext. 361

26 de maig de 2017
Centre Civic Tarraquet - Tremp

en estrategia
i comunicacio
comercial

JORNADA DE NETWORKING

CENTRE Civic TARRAQUET
TREMP
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Parlar en piiblic

| resentacions
d'exit

Us presentem els

Seminaris de Gestié de
Recursos Humans

que tenen com a objectiu
millorar les competéncies
dels empresaris i
professionals en referéncia
a les habilitats de gestio de

Organitzen:
altew,
‘ gubt anmmm
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Aliments, territori

i gastronomia:

riencies atractives
per als nostres ants?

25 de febrer de 2016 / «

Seminaris
de Gestio
de Recursos
Humans

Calendari i horari
‘Sessié 1. E1 treball en equip

241 25 doctubre de 14:300 a 20300
l—uun-—m-n-—n-r—.
||A|1‘ ha

A carrec d Hector Duarte Masip ( D&N)
Licenciat en iencies de Feducacit especalitat en
Tecnologia i Organitzacié Educatival per la Universitat de-
Barcelona, diplomat en Lienguatge | Comunicaci Audiorl-
sual Insitt del Teatre e La Diputacis de Barcelona | MBA
per nstitat pr a L lovestigacié | Desenvolupament de les
Noves Tecnologies de L Iformacié de Madrid
Des de 1994 é soci director de 0 & N, consultora
especialitzada en hotls | restaurants, en a qual s
respomsable de diferents projectes dinvestigaci, estudis
sectorals | publicacions
Mermbre de a Touladel Turisme de Cataliy, a a Comissia ) Ko
Sectorial del Sistema de Qualitat Turistica. £5 assessor del
Gremi @ Holels de Barcelona 7
Compatbiltza 1 seva activita pofessional amb la
docéncia, en TS Torisme Sant Ignas i (Escola de Cuina |
Hostalria Hofmann, ente alres institucions educatives.

Inscripcié i preu
La inseripci és gratuita perd cal formalitzar-La per correy
a

‘electronic a detxalar@tremp.cat o per telefon al
912450005, ext 341 ‘

W; e
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Tremp
Octubre 2017- Febrer 2018




Formaciones de caracter especifico:
Restauracion

Aprox 356 horas de formacion y 618 participaciones

2013: Diagnosis ( 16 restaurantes) y seminario marqueting para
restaurantes (20h)

2014: seminarios para restauradores ( 87 horas en 4 médulos) y Taller
de intolerancias alimentarias (3h)

2015: Seminario avanzado de cocina (18h) y Integral de postres ( 21h)

2016: Seminario de cocina creativa(20h), acompafamiento técnico
Alicia( de 4ha 12h por establecimiento) y 1as Jornadas para
restauradores en Alicia ( 12h)

2017: Seminarios de cocina creativa(24h), cocina con cervezay
postres de restaurante/ Jornada adecuacién aceite de oliva ( 3h)/
Seminario vino ( 12h)



- 2018: cocina de tendencia (12h): vegetariana, probidtica.../ Dilluns del
vino (40h)

Cocinas del mundo: Anjalina Chugani (4h)
Cocina de bosque ( 2 sesiones de cocina 4h*2)
Jornada Alicia 2018 (12h)
- 2019: seminarios cocina de bosque: ( 8 salidas +formacidn + taller)
Seminario la cocina de las abuelas(4h)
Seminario de cocina con azafran (4h)
- 2020/2021: Seminario cocina vegana (4h)
cocina de bosque ( 2 seminarios)
Jornadas Alicia (16)
cocina del cordero (4h*2)



Acompanamiento técnico en los
restaurantes de la comarca

e 16 restaurantes participantes
e 1informeindividual y 1 informe global con propuestas formativas
e 1 plande formacién a 3 anos



Seminaris per a
Restauradors

Seminari
avancat de
cuina per a
restauradors

a Restauradors 2015

Seminari avangat de cuina per a restauradors

—

o

BN I

TN R

Seminari
integral
de postres

s Restauradors 2015

sesi01

sess03

sessi05

CALENDARI / Seminaris per a Restauradors

FEBRER - 2014 MARC- 2014 ABRIL - 2014
dl.dt. dc. d).dv.ds.dg.  dl.dt. dc. dj. dv.ds.dg.  dI. dt. dc. d]. dv. ds. dg.
12 12 23456

3456789
10 8112 13 14 15 16
17 192021 2223
24 71126 27 28

7 8 910111213
14 15 16 17 18 19 20

21123 24 25 26 27
28F2)30

3s@s6789
10 p8Y12 13 14 15 16
17 jl19 20 21 22 23
24 gl326 27 28 29 30
3

Inscripcié i preu
Elpreu de la inscripci6 és de:

MAIG - 2014 JUNY - 2014
dl.dt. dc. d]. dv.ds.dg.  dL.dt. dc. dj. dv.ds. dg.
1234 1
s@Q7@swn 204Q67 8
12D 116 1718 9@1181314 15
1960212232425 16()18(H2021 22
26€3)28F5)30 31 23 24 25 26 27 28 29

30

La inscripcié als quatre seminaris té un preu

reduit a 90€/establiment.

. Seminari 1:

El servei a taula, com i per qué
20 €/establiment

Seminari 2:
Vins
20 €/establiment

Seminari 3:
La cuina per a cuiners
30 €/establiment

Seminari 4:
La gesti6 de la cuina
30 €/establiment

Seminaris par a restauradors 2015

SEMINARIS

Prasentacis i continguts.

DE CUINA DE
TENDENCIA

Maig, juny i octubre
TR

Acarrec de
Mariano Gonzalvo

ElP'quth:uMllmmulPdhn vainiciar
=

Es recomana l'assisténcia de més d'una persona
per establiment.

Cal fer la inscripci6 abans del dia 7 de febrer
enviant un correu a:
detxalar@ajuntamentdetremp.cat, trucant al
973650005 ext 341 0 omplint el seglient formula-
ri online: http://bit.ly/1bmdMA4

Les places son limitades i per ordre d'inscripci6.
Es donara prioritat als establiments adherits al
projecte Al teu Gust, aliments del Pallars.

SEMINARI
DE CUINES DEL
MON
18 de febrer de 2019
TREMP

Acamec de
Anjalina Chugani

Anjalina Chugani és una xef apassionada, de creativitat
desbordant

SEMINARI DE CUINA ©

SEMINARI DE CUINA
CREATIVA ®

Octubre / Tremp ‘

CREATIVA

Cuina amb cervesa
Postres per a restaurants

A carrec d&WW;

El projecte Al teu gust, aliments del Pallars, va iniciar l'any
2013 un programa de suport als restauradors de la comarca
amb l'objectiu de condixer 1a seva realitat i elaborar

conjuntament un pla de treball que els fes més campetitius.

Fruit del treball conjunt i del debat, va sorgir una proposta
en forma de seminaris professionalitzadors que es van
comengar a fmpartir al 2014 i que ara continuen amb el
seminari que us presentem.

Els seminaris-tallers de cuina creativa van dirigits a aquells
restauradors que vulguin crear noves combinacions de
técniques i productes i noves maneres de presentar els seus
Plats als restaurants a partir de 1a seva propia imaginacié i
crear noves experigncies.

Se centraran en dos ambits:
- Taller de Cuina amb cervesa
- Seminari de postres per a restaurants

El project= Al bew gust, aliments del Pallars, va
irdciar Famy 2003 un programa de supoet als
restauradors de bs comarca amib lobjectiu de
conéixer la seva realitat i elsbosar conjurtament:
un pia de treball que els fes migs competitius

Fruit del treball conjunt i del debat, va sorgir una
Fropasts e fomma de seminasis
Frofessionalitradsrs qua es van comengar a
impartis al 2014 i que ama continuen amb =
serTEnan que us presentemT

El serminari-taller de cuina crestiva va digt a
aguells restauradors que vulgun crear noves
corribinacions de tecriquas | productes, noves
maneres de presantar ] menjar a partir de la seva
Fropia imagnacio i craar noves experances. Tot
aixt armb £l comproemis pel producte de
Frowirritst

Es treballara a partir de diferents productes i en equip, amb
el guiatge del professor.

Els plats dlaborats seran el resultat del treball conjunt en
funcié dels mitjans disponibles i dels objectius desitjats.
Alguns dels plats a elaborar seran:

.'_‘
-w

CONTINCUTS DEL CURS I METODOLOGIA:

- Pura Xocolata
Es treballara a pastir de diferents productes ten - Bosc de Tardor
equip, armb =l guiatge: de| professor. - Fruites de Lleida
Els plats elaborats seran el resultat del treball - Mel imaté
conjunt en furcid dels mitjans dsponibles | dels - Gominoles
chjectius desitjats.
A carrec de: Mariano Gonzalvo

Iﬁe:d.].l.l.ﬂ,?.ﬂ-l 25 doctubre:
Horari- de 16,30 a 20,30 hores
pcid i prew: 100 P

Comnaea b Togechdo contiat s
elaborar conjuntament un
competitius.

duent a terme des de Tany 2014.
Es us

i e e s s més

Fruit del treball conjunt i del debat, va sorgir una proposta.
en forma de seminanis professionalitzadors que sestan

‘espacies. Va ndixer 3 Londres | ha wiatjat per tot el mon des
de patita. Actualment viu 3 Barcelona. Va estudiar a fescola
dEscola dHostaleria Hofmann | actualment ds

de cuina 3 diferents escoles de 3 Gutat.

Porta anys dedicada al citering | va llengar @l seu propi
canal de Youtube *Soul Spices” estrenant una video recepta

informat de les darreres tendéncies en lambit de la cuina.

Van dirgits a aquels restauradors que vulguin crear noves

presentar

delaseva

Recentment ha publicat el libe Soul Spices amb Amat
Editortal

Propia imaginacio | Crear noves expeRencies.
Sa Sgrman s e

iina vegetariana/ Flexiteriana/ Probiatic
s am i i
- Producte Eco i Km

Aliments del Pallars
CONTINGUTS DEL CURS I METODOLOGIA:

httpe//weeevealtougust.com

el guiatge

oww w A carrec de: Mariano Gonzalvo

L d'Es Pallarés

24 e e
st e Cuina o Pusi6

s e ra im0

Horari: de 16,30 2 20,30 hores.

Inseripeid i preu: 10 euros per establiment

Es treballara a partir de diferents productes i en equip, amb.

i Probiética

Cal fer a inscripcsd abans del dia 18 de maig enviant un
a;

£

Anjalina elabora les feceptes g 2 seva cultura
‘comun vehicle per expressar:se, conservant
s qustos | olors que han marcat 3 sevd
Infancia

CONTINGUTS DEL CURS | METODOLOGIA

Armb una metodologa serd participativa, selaboraran
recaptes de cuana incka | de cusna do fuid | ¥ sprofuncird

Acarrc de- Anjaina Chugand
Loc: Cerador Es Palles

Homark: de 16302 2000 hores
nsCrpei0ipres: 5 euros pe estabiment

(Calfer 1 Inscripeio abans del da 15 de febesr, enviant un

Cal fer la inscripcd abans del dia 30 de s=temire:
‘ernuant un comeu a
detualaniitrernp.cat o trucant al STEES0005 ext 341

Les places son limitades i per ondre dinscripoic.
Ex donara priontat ak establments adhesits al
prosgramma Al teu Cust, aliments del Palars

WWW.ALTEVGUST.COM

o
Les piaces son imiades per ordre dinscrpcio.

per finscrip

Alteu Gust,

Alteu Gust slimens del Pallars

WWW.ALTEUGUST.COM

el mare els Programes de eopors 2 deserveip cmac lood

WWW.ALTEUGUST.COM

T ), [ SEoss
= === ==

Lioc: Obrador d'Es Pallarés

Dies: 27 de setembre ( Cuina amb cervesa) i2,4,9, 161
18 d'octubre ( postres)

arl: de 16,30 a 20,30 hores

Inseripeio | preu: 10 euros per establiment

Cal fer la inscripcid abans del dia 25 de setembre enviant
un correu a: detxalaraitremp.cat o trucant al 973650005
axt 341

Les phces sdnhmltades iper ovdre d’insamdé

d pri stablimer
Altoy Gus ahments del Pallar

WWW._ALTEUGUST.COM
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bv ada pel Servei Piblic d Ocupaci6 de Catalunys
en el marc dels Programes de suport al desenvolupament local




Formaciones de caracter especifico: sector vinicola

108 horas de formacion y 301 participaciones

8 ediciones de la Jornada de vins del Pirineu ( 2013-2020)
2015: Seminario de suelos y viticultura de calidad ( 16h)
2017: Seminario viticultura ecoldgica y biodinamica ( 16h)
2018: Seminario de enologia ( 29h)
2019: Seminario comercializacion (12h)
2020/21: Seminario espumosos ( 20h)

Seminario plan estratégico comercial ( 14h)



Formaciones de caracter especifico: sector oleicola

Prospeccidon y caracterizacion varietal de los olivos en la comarca del Pallars
Jussa ( 2016)

Prospectar y caracterizar a nivel morfoldgico y molecular de las variedades Autéctonas de olivo del Pallars
Jussa.

Evaluar las caracteristicas agronémicas y productivas de las variedades locales. Asi como la Caracterizacion
del aceite.

Conservar estas variedades dentro del banco de germoplasma de olivo del IRTA



e 2016:12Jornada La produccion de calidad de oliva y de aceite de oliva
(6h): resultados del estudio y sesion introductoria de manejo

e 2017:22 Jornada La produccion de calidad de oliva y de aceite de oliva(4h)
presentacion estudio resistencia al frio y ppis del manejo post recoleccién

e 2018 :32jornada técnica en Poda de Olivo.

42 Jornada de profesionalizacion a olivicultores en manejo de
cultivo para aceites de alta calidad

e 2019: Seminario de cata avanzada ( 20h)
Jornada manejo del cultivo ( 4h)
Jornada maestro de almazara ( 8h)
e 2020: segunda prospeccion



INTERCAMBIOS:

* 3 de caracter general: experiencias de distintos sectores combinadas
o experiencias de cooperacion territorial o de venta colectiva o de
estrategia vinculada a la gastronomia.

e 4 especificos del sector del vino

e 2 del sector del ovino
2 del sector oleicola

* 1 enformato delegacion+ el actual

Intercanvi a I'Ariege mayo 2013 17(100€/pers |general
Intercanvi Borgonya mayo 2014 15(150€/pers |vino
Intercanvi Ribera del Duero diciembre 14 17(100€/pers |vino
Intercanvi la Rioja Alavesai Tolosaldea [junio 2015 21|175€/pers [general
Viatge técnic ala Toscana noviembre 2016 16(250€/pers |vino
Intercanvi professional al Trentino noviembre 2017 31|175€/pers [general
Visita grup de Tremp al Territori Sénia |[septiembre 2017 24(15€/pers aceite
Intercanvi Navarra-Pais Basc marzo2018 22(125€/pers |ovino
Visita a la Garrotxa-Delegacio ATG febrero 2019 17(80€/pers  |delegacion
Intercanvi al Priorat - Montsant (vins) [noviembre 2019 11({125€/pers |vino
Intercanvi a la Provenca ( Olis) junio 2019 16(250€/pers |aceite
Intercanvi a Saint Affrique (Ovi) abril de 2019 17 ovino







Acciones de caracter especifico: sector comercial i
servicios

En el el sector comercial aglutina unas 120 pequenas empresas,
mayoritariamente en la capital (Tremp) pero también en los municipios de la Pobla de
Segur e Isona, y 4 tiendas en el municipio de la Vall fosca, La Torre de Capdella.

Nuestro posicionamiento en el ambito comercial es el de una comarca con
una oferta comercial de calidad adaptada a les necesidades de los

residentes y con capacidad de atraer la atencion de los visitantes.

En nos planteamos la necesidad de abordar dos objetivos para mantener este
comercio y fortalecerlo:

eConvertir el comercio de proximidad 12 opcion de compra de los residentes

e Atraer visitantes al comercio local a partir de la creacion de sinergias con otros
sectores potentes: agroalimentacién, gastronomia, activos turisticos.



Asi, la se plantea en los siguientes términos:
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Adequacion de los establecimientos comerciales.
Transformacion digital.

Incremento de I'atractivitat de las zonas comerciales.
Sensibilitzacion de la poblacio resident.

Potenciacion del producte local y activos turisticos.

Difusin de I'oferta comercial.
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El Trabajo con Alicia

e Objetivo: consensuar una estrategia de comunicacion compartida
vinculada a la promocion eno-gastrondmica de la comarca.

e Promocion y valorizacion de la comarca a través de su gastronomia.



-

<=

Entrevistas y visitas con diferentes
productores y restauradores
adheridos al programa

Informe — propuesta

Debate conjunto y recogida de
propuestas
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El cordero del Pallars ya tiene
un libro y una peli

UN CURTMETRATGE DE SERGI LARA




www.delpallarsacasa.cat

#emquedoacasaimenjolocal

Del Pallars a casa

#emquedoacasaimenjolocal

Del Pallars a casa/emquedoacasaimenjolocal és una iniciativa de ’Associacié APAT i dels productors
adherits al programa Al teu gust, aliments del Pallars que vol contribuir a que, en aquests dies que
tothom s’ha de quedar a casa, el cicle dels productes alimentaris continui i que puguem fer-los arribar als
consumidors compromesos amb el Pallars i el Pirineu

Politics de privacitati de cookies I


http://www.delpallarsacasa.cat/

Y en breve empezamos la 62
edicion del festival CORDEVI

CORDE

CORDE Vi

www.festivalcordev

#cordevi © oATGRallars

@ eatgpatiars @ @ATGPallars

Vi

2023

¥ ElFestival Gastronomic
del Pallars
Del 21 de setembre al
12 de novembre de 2023

Fires de tardor al Pallars

Festival Gastronémic Vianda De} 21al23de sc—;‘tembre La Ppb{a de Segyr
Firaramadera de La Pobleta de Bellvei 7i8 doctubre La Pobleta de Bellvei
Fira del Mostillo 14 i 15 doctubre Llimiana

Boletus 19a Fira del Bolet d'Ilsona 21i 22 d'octubre Isona

i Conca Della

Fira de la Girella 22 d'octubre El Pont de Suert
Fira del Codony 28 d'octubre Tremp

Fira de Tardor de Sort 415 de novembre Sort

i Concurs Morfologic Nacional

d'Ovella de Raga Xisqueta

XVIll diada de la fira de Salas 12 de novembre Salas de Pallars
Viniverses

20 d'octubre 2023

1gh - Viniversa a micro obert
entre Vanesa Freixa i Toni
Massanés.

Espai Singratalla Tremp.

6 doctubre 2023
1gh - Viniversa: Trai
energética sense deixar ningu
enrere, amb Marta Garcia Paris.
Casa Montoliu 1903 Tremp

Cuinatast amb productes del Pallars, taller practic i sopar-tast final

18 d'octubre 2023 8 de novembre 2023

18-22h Amb Mariano Gonzalvo % 18-22h Amb Lloreng Aguilar.

Lo Paller del Coc. Cafe dEspanya
“evoige

Espai Toller de la Pobla de Segur (PL de Capdevila, 10, Tremp
(Prolongacio Carrer Raiers, 4,
baixos) La Pobla de Segur

Musica i arts escéniques maridades amb producte del Pallars!

Divendres29 Djumenge1  Dissabte 7 Dissabte14  Dissabte21  Dissabte28  Diumenge 29
de setembre  doctubre doctubre’ doctubre doctubre doctubre doctubre

20h Concertde  12.00hVermut  17h Boopys 12.00h Aperitiu  12hEspectacle Duranteldia, 1230 Aperitiua
Koko-Jean &The amb la iade Love,imolt més! alavinyaicon- Dis_order, de diversos passis  la vinya i concert
Tonics. 0 loPlago Magic Cambras.  Mradorde Sant  cert diisasgorak Pora Hosta. “Entrevins", de Gui

e vila. a la Fabrica Cristofol de la Finca de Terrerde  Centre dinterpre-  microteatre en R vinya

Prewi 12 eurosi _ Ctretze Vol Patlars tacio deles anti-  dansa entorn atvi. Figols del celler 1
inclou degustacio g Vinyer

de Paguilo (valida

fins el 31 doctu-

bre)

1amés, caminades de pastor, taller ditlustracio, cursos de cuina... Ala tardor, tesporem al Pallars! (\‘

www.festivalcordevi.cat CORDRV/ i &

scordevi © oxToruars @ Swgpuirs Q) SATGPuI CONSULTA
EL PROG!

. RAM
raiacd® . Compra Los toves entrades a www.pallarsclickcom | [RESELAEY

organttzen Cattaboren:

rradapten
]
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www.festivalcordevi.cat



GRACIES!

Podeéis conocer major el programa en
www.alteugust.com y en redes:
@atgpallars / @ATGPallars

O descobrir nuestra cultura gastronomica
en Youtube:
CANAL GIRELLA


http://www.alteugust.com/
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