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El objetivo general de este proyecto es el desarrollo de materiales biobasados
de prestaciones mejoradas para ofrecer alternativas de envasado sostenibles
en ciertos productos agroalimentarios producidos en la provincia de Teruel.
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@ Desarrollo de metodologia de elaboracion de films biobasados:
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Procesado de residuos agroalimentarios:
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@ Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales

agroalimentaria de la provincia de TERueI Desarrollo de envases blOb&S&_:ﬁ
residuos y subproductos de la mdustrla agroallmentarla de Ia provmaa de TERHE‘

la provincia de TERuel. Desarrollo de envases blobasadﬁs a partlr de resuduos

de la industria agroalimentarla de la provincia de TERueI
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@ Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales
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Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales
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@ Estudio de soluciones de envasado existentes

Envase
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0.161+0.005 | 0.098+0.005

WVTR [gdial] | 0.051+0.006 | 0.026+0.004




N cita

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
ot AGROALIMENTARIA DE ARAGON

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Divulgacion y preparacion de propuestas
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DESARROLLO Y CARACTERIZACION DE MATERIALES DE ENVASADO

Prensa
Mezcladora Labtech LP-S-50
Kitchen Aid
heavy duty (COMPRESSION MOLDING)

e Fuerza maximade50t

* Dimensiones platos: 40x40 cm

OX-TRAN Termoselladora
(Permeabilidad O,) Pubtester HSR-01

Camara de
vacio

PERMATRAN-W Reémetro TexturémetroTA XT2| con
(Permeabilidad vapor H,0)  Anton Paar ~ 3Cc€s0rios para materiales



N cita == goBERND

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
L_.‘ AGROALIMENTARIA DE ARAGON

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON
RECURSOS PARA SIMULACION

Modelado multifisico

Software de diseiio MAP
so. | COMSOL 5.6 desarrollado internamente
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44 cores (88 threads) y 128 Gb RAM
COMSOL CPU-locked single user licence
E} Sélo en esta CPU, cualquier usuario

OTROS RECURSOS
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Camaras climaticas

Laboratorio material vegetal
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