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e En la provincia de Teruel hay varios productos agroalimentarios que se
comercializan habitualmente haciendo uso de envases u otro tipo de
materiales plasticos

e En el entorno del proyecto existen diferentes sectores que en su propia
actividad generan residuos y que no siempre son faciles de gestionar.

e La Directiva (UE) 2018/852 del Parlamento Europeo y del Consejo de 30 de
mayo de 2018, en la que se inciden en temas claves como:
e |a gestidon de residuos
* lareduccién de la dependencia de recursos importados
* elaumento del reciclado

* e| fomento de una bioeconomia sostenible a través de la fabricacion de envases
de origen bioldgico o biobasados
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“Fortalezas” y debilidades de los materiales biobasados:

~ : ™)
* Transparencia

* Propiedades mecanicas f

e Barrera al Oxigenoy CO, y

\

e Sensible al agua
 Permeable al vapor de agua ‘
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El objetivo general de este proyecto es el desarrollo de materiales biobasados
de prestaciones mejoradas para ofrecer alternativas de envasado sostenibles
en ciertos productos agroalimentarios producidos en la provincia de Teruel.

INDUSTRIALIZACION
MERCADO
CONSUMIDORES

PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE
PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS
RESIDUQOS
PROCESADO
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@ Adecuacion de infraestructuras y desarrollo de metodologias
Procesado de residuos agroalimentarios

@ Estudio de soluciones de envasado existentes

Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales

@ Divulgacion y preparacion de propuestas
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Adecuacion de infraestructuras:

Prensa de laboratorio: elemento fundamental para el
desarrollo de envases mediante una tecnologia
industrial como la compresidon por moldeo

*  Presion maxima en torno a 30-50 Tm

* Dimensiones de platos de 30x30 a 40x40 cm

e Calentamiento y refrigeracion

e Control de presion

* Semi-automatica

* Idealmente, automatizacién de platos calientes a frios
para evitar contacto con muestras calientes y garantizar
un enfriado rapido

> 1500 Kg
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@ Desarrollo de metodologia de elaboracion de films biobasados:
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Placas de
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Extracclén del fim refrigeracion
" I : |

Prensa hidraulica
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130 °C
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@ Procesado de residuos agroalimentarios:
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@ Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales

eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER eNTER

Desarrollo de envases blobasados a partir de TESIdUOS y subproduct’@s He; 'mdustna
agroalimentaria de la provincia de TERuel. Desarrollo de envases blohasl,:,_,,‘as‘ a p-;-lmr de
residuos y subproductos de la industria agroallmentarla de la provnnua de TERu_‘ :
de envases biobasados a partir de residuos y subproductos de la mdustna agroa{imentarla de
la provincia de TERuel. Desarrollo de envases blobasados a partlr de resuduo "fy subprod‘uctos
de la industria agroallmentarla de Ia provincia de TERueI E A 4
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Desarrollo de envases biobasados a partir de residuos y subproductos de la industria
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Desarrollo de envases biobasados a partir de residuos y subproductos de la industria
agroalimentaria de la provincia de TERuel. Desarrollo de envases biobasados a partir de
residuos y subproductos de la industria agroalimentaria de la provincia de TERuel.
de envases biobasados a partir de residuos y subproductos de la industria agroalimentaria de
la provincia de TERuel. Desarrollo de envases biobasados a partir de residuos y subproductos

de la industria agroalimentaria de la provincia de TERuel.
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@ Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales
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@ Desarrollo y caracterizacion de nuevos materiales

Deformacion multiaxial
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@ Estudio de soluciones de envasado existentes

Envase

WVTR [g dial] | 0.051#0.006 | 0.026#0.004 | 0.161+0.005 0.098+0.005
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Divulgacion y preparacion de propuestas
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