
CYNARA CARDUNCULUS

, 

 

Cynara cardunculus 
 

Cynara cardunculus

Cynara cardunculus 

Cynara cardunculus

Lactococcus lactis lactis Lactococcus lactis cremoris
Lactococcus lactis lactis biovar diacetylactis Streptococcus thermophilus

– 618 –

AIDA (2019), XVIII Jornadas sobre Producción Animal, 618-620



Cynara 
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Tabla 1. Condiciones tecnológicas de la etapa de cuajado y batido en las elaboraciones 
Control, CV 5,0%, CV 3,5% y CV 2,5%. 
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Tabla 2. Composición fisicoquímica media de leche y suero, y rendimiento quesero de las 
fabricaciones Control, CV 5,0%, CV 3,5% y CV 2,5%. 
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