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Valores de dureza (N/cm2) para la carne de cerdo en función del envase y dieta de 
los cerdos 

a, b. letras en la misma fila implican diferencias entre lotes (p<0,05). x, y. letras distintas en 
la mimas columna implican diferencias entre envases (p<0,05). 
 

Representación del color de la carne de cerdo (intensidad frente a tono) 
 

Evolución de los valores de oxidación de la carne de cerdo a lo largo del tiempo, en 
cada tipo de envase
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