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RESUMEN

Una de las enfermedades mis importantes en el melocotonero en Europa, es la podredumbre
parda, causada por el hongo Monilinia spp. Monilinia laxa (Aderh & Ruhl.) Honey es la especie
mds extendida en Espaiia y cansante de grandes pérdidas en los frutales de hueso. En este sentido,
existe un elevado interés comercial por los genotipos de melocotonero tolerantes a la podredum-
bre parda y que presenten caracteristicas organolépticas en fruto destacahles. En este trabajo se
ha evaluado, duorante dos afios consecutivos, la tolerancia a la podredumbre parda causada por
M. laxa en 8 genotipos de melocotédn de carne dura amarilla derivados del cruzamiento ‘Andross’
_ “Calante’. Ademds se han determinado parametros agronémicos y bioguimicos, en particolar
compuestos antioxidantes del froto {(vitamina C, fenoles totales, flavonoides y capacidad antioxi-
dante). La tolerancia a Monilinia laxa se evalué en frutos inoculados in vitre e incubados a 23°C
durante 5 dias. Sc calculé el porcentaje de incidencia de la enfermedad, se midio la extensidén de
1a colonizacion y el didmetro de 1a lesion, Finalmente, con el objetivo de identificar parametros
asociados con la tolerancia a la enfermedad se calenlaron las correlaciones entre el contenido en
antioxidantes del frnto y ¢l dafio producido.

INTRODUCCION

En ur estudio anterior, tras cuatro afios de evaluacién de 1a poblacién de mejora “Andross” _ *Calante’,
se pre-seleccionaron 43 genotipos por su alta calidad de fruto. En estos genotipos, destacados por sus
caracleristicas agrondmicas, propicdades fisico-quimicas, contenido en azicarcs y compuestos antioxi-
dantes. se evalud ademds la tolerancia a Morilinia laxa (Ohi et al., 2015). Aquellos individuos con
severidad de la lesion menor a 40 mm son objeto de estudio en este trabajo.

Uno de Tos objetivos del programa de mejoraen la EEAD-CSIC (Zaragoza) cs la seleccidn de melocoton
de carne duara tipo ‘Calanda’ con propicdades organolépticas destacadas y tolerante a Monilinia faxa.
Complementariamente, la identificacién de compuestos asociados con la susceptibilidad/tolerancia a la
podredumbre parda serfa de particular interés en el manejo del cultivo y tratamicnto poscosecha.

MATERIALY METODOS

Durante dos aiios consecutivos (2014-2015) se han evaluado ocho genotipos de melocotonero [Prusuis
persica (L.} Balsch] de la poblacién ‘Andross’ _ *Calante’. Se determinaron los pardmetros agrond-
micos y los basicos de calidad en toda la poblacidn (nimero de frutos. produccion, peso fruto, firmeza,
solidos solubles, pH, acidez & indice de madurcz}. Ademas se determinaron los principales compuestos
antioxidantes (vitamina C, fenoles. flavonoides y capacidad antioxidante relativa), siguiendo los proto-
colos de Cantin et al. (2009) pero optimizados para su determinacién cn placa.

La inoculacién controlada con esporas de M. laxa se realizd en frutos desinfectados, con 25 pl de una
suspensidn con 25 x 103 esporas ml.-1 (Obi et al., 2015). Tras cinco dias de incubacién a 23°C se
evalud la actividad patogénica {% de incidencia de la enfermedad y de la colonizacién). Para ambos
parametros (colonizacion y lesion), se calculd la severidad de la enfermedad como ¢l didmetroe medio
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del crecimicnto (*) porcentaje de [rutos afectados. El andlisis de datos y el cdleulo de coeficientes de
correlacidn bivariada (Pearson) sc realizd con el programa SPSS 23.0.

RESULTADOS Y DISCUSION

Los resultados de evaluacion de la enfermedad indican variaciones debidas al afio de estudio. En el
afio 2014, el dafio producido por el hongo tue menor que en el ano 2015. Por ¢l contrario, ¢l contenido
en compuestos antioxidantes, fue significativamente mas alto en 2004 que en 2015. Los compucsios
antioxidantes mayoritarios en melocotdn son log fenoles, seguidos de los avonoides y del dcido ascedr-
bico. De Ios ocho genotipos destacan cuatro, AC-24, AC-61, AC-82 y AC-93, por su elevado contenido
cn antioxidantes y menor susceptibilidad a la enfermedad.

Por otra parte, se encoentraron correlaciones significativas, entre los pardimetros de la enfermedad, los
pardmetros [fsico-quimicos de! fruto, y contenido en compuestos antioxidantes. El porcentaje de co-
lenizacion se corrclaciond negativamente con la firmeza del froto (RPearson=-0.493, P<0 .01}, conte-
nido en fenoles totales (RPearson=-0.294, P=0.05), v RAC (RPecarson=-0.368, P=0.03). A su vez. la
colonizacién media esta correlacionada con la acidez del fruio (RPearson=-0,33%, P=0.05). y el RAC
con la severidad de la lesion ((RPearson=-0,344, P=005). Estos resultados confirman los obtcnidos
en otras poblaciones de meleeotonero (Obi et al., 2014, 2015). Otros autores también encontraron cn
frutos inmaduros correlaciones negativas entre los deidos fendlicos y la incidencia de la enfermedad en
cultivares de melocotén y nectarina {Villarino et al., 2011).

Estos resultados apuntan una interesante linea de investigacién de aplicacién en los programas de me-
jora de melocotonero y control de la enlermedad en poscosecha.
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