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Las Indicaciones Geograficas

Protegidas de carne de vacuno

Calidad e importancia social

0. Mozun Martin*

El Reglamento 2081/92 del Consejo de
la Union Europea es el referente obligado
de todas nuestras Indicaciones Geografi-
cas. Son ya casi doce afios de trabajo
dentro de alguna de estas organizacio-
nes, y sin embargo aun hoy en dia, son
grandes desconocidas para muchos

Se define Indicacion Geografica Protegi-
da como el nombre de una regién, de un
lugar determinado o, en casos excepcio-
nales, de un pais, que sirve para designar
un producto agricola o un producto ali-
menticio, originario de dicha region, lugar
0 pais y que posea una cualidad determi-
nada, una reputacion u otra caracteristica
que pueda atribuirse a dicho origen geo-
gréafico, y cuya produccion y/o transforma-
cion y/o elaboracion se realice en la zona
geografica delimitada.

Se trata, por tanto, de producciones de
extrema calidad ligadas a un area geogra-
fica concreta y que nacen al amparo de la
tradicion y del buen saber hacer de sus
gentes. A diferencia de las Denominacio-
nes de Origen, en las cuales todas las fa-
ses deben estar vinculadas con el nombre
del lugar protegido, en las I.G.P. tan séio
es necesario que una de ellas lo esté, si
bien, esta prueba de origen, debe estar
perfectamente contrastada y con una vin-
culacién a la tierra duradera y existente a
lo largo de los anos. Quiero decir con ello,
que la relacion entre las producciones vy el
medio geografico se supone muy anterior
a la decision de tramitar la creacién de
una IGP.

La calidad diferenciada, representada
por las denominaciones de origen, indica-
ciones geogréficas y especialidades tradi-
cionales garantizadas de los productos
alimentarios y bebidas ha alcanzado un
nivel muy alto, tanto en numero de deno-
minaciones, 214, como en reconocimien-
to.
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En Espana existen un total de 15 Indica-
ciones Geograficas Protegidas de Carne
Fresca reconocidas, de las cuales 10 son
de carne de vacuno, como se puede ver
en el cuadro. El resto de las 1.G.P. de car-
ne fresca son cuatro de cordero: Ternas-
co de Aragon, Cordero Manchego, Lecha-
20 de Castilla y Ledn y Cordero de Nava-
rra. Ademas una Indicacion de carne de
ave: Pollo y Cap6n del Prat.

La reorientacion en la Politica Agraria
Comunitaria, marca la necesidad de fo-
mentar la diversificacién de las produccio-
nes agricolas para conseguir un mayor
equilibrio en el mercado de la oferta y la
demanda. La promocion de productos
que presenten unas determinadas carac-
teristicas ligadas al medio, resulta benefi-
cioso para el mundo rural, especialmente
en zonas desfavorecidas y apartadas, ya
que potencian una mejora de la renta pa-
ra los ganaderos y ayudan al manteni-
miento de la poblacion rural en dichas
zonas.

Si bien, la incertidumbre a la que el sec-
tor ha estado sometido en los ultimos
tiempos, en cuestiones tales como el sis-
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tema de aplicacion para el cobro de las
primas ganaderas y la posible reduccién
en el cobro de las mismas, ha creado un
vacio a la hora de actuar y afrontar retos
de fututo. Miedo motivado por una irreso-
lucion que nos lleva a preguntarnos sobre
el futuro de una poblacion rural ganadera
cada vez con mas anos y con una escasa
capacidad de relevo generacional.

Estos hechos de problematica socio
gcondmica en el campo, contrastan con
una cada vez mayor preocupacion por los
consumidores con la calidad de las pro-
ducciones. En los Ultimos afios, empieza
a marcarse una tendencia a la hora de
otorgar mayor importancia a la calidad
que a la cantidad en lo que consumimos.
Aparece una concienciacion social con lo
que hay detras de las producciones gana-
deras, se siente una mayor sensibilidad
por el bienestar animal y por el respeto al
medio ambiente, se prefieren alimentos
sanos, respetuosos, ecologicos, natura-
les...Esta busqueda de nuevos productos
especificos se refleja en una creciente de-
manda de los alimentos con un origen ge-
ografico concreto, tales como, denomina-
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ciones de origen, Indicaciones Geo-
graficas, producciones ecoldgicas....

Por otro lado, dada la enorme varie-
dad de productos agroalimentarios co-
mercializados y la tremenda cantidad
de informacion sobre los mismos, a
veces incluso de forma enganosa o
confusa, hacen que el consumidor se
sienta perdido y escéptico con la vera-
cidad de los mismos.

Es necesario que el comprador dis-
ponga de datos claros y concisos
acerca del origen del producto, es de-
cir, de un etiquetado diferenciador de
los mismos. Y es aqui, donde radica
la importancia del control de las pro-
ducciones certificadas. La autentici-
dad de unos datos que son contrasta-
dos y verificados por una entidad in-
dependiente.

Todas aquellas menciones que figu-
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ren en el etiquetado, mas alla de lo
obligatorio por ley, deben ser demos-
tradas. Es lo que se conoce como certifi-
cacion del producto y que en el caso de
vacuno se traduce en un etiquetado adi-
cional (“Etiquetado facuitativo™), en el que
se reconocen todas esas menciones es-
pecificas como el sistema de produccion,
la raza de los animales, el sistema de ma-
nejo y alimentacion, el tiempo de madura-
cion de tas carnes etc., y que han sido ob-
jeto de certificacion.

Por tanto, conocer el sello, de una de es-
tas Indicaciones y exigir su presencia en
el producto que vamos a comprar, es ga-
rantia del origen y de todo un proceso de
control de la produccion.

Las I.G.P.s cumplen con unas rigurosas
caracteristicas descritas en sus pliegos de
condiciones, pliegos que por otra parte
deben estar abiertos a la evolucion en los
conocimientos tecnoldgicos y sensibles a
las demandas del consumidor.

Segun un ultimo estudio realizado por
INVAC, el 74% de los Carniceros de la
CCAA. de Madrid ignora lo que es una
[.G.P. y tan sélo el 9% de los consumi-
dores conoce lo que significa Indicacion
Geografica Protegida.

Esto, contrasta con el interés que dicen
los consumidores tener a la hora de cono-
cer en el etiquetado, el origen de la carne,
asi como el tipo de animales y el sistema
de produccion empleados.

Se hace necesario potenciar las produc-
ciones ligadas al origen y promocionarlas
con el objetivo principal de que los consu-

midores, reconozcan y demanden la cali-
dad de los mismos.

El consumidor da importancia y requiere
informacion sobre aspectos que nuestras
IGPs llevan a cabo y controlan, desde ha-
ce ya tiempo. Es necesario transmitir esa
informacion al consumidor y que este ten-
ga la posibilidad de valorar toda esa serie
de factores sociales existentes en las pro-
ducciones de calidad y de demandar es-
tos productos en su caso.

Razas autoctonas ganaderas, sistemas
de manejo ancestrales, estructuras de
produccidn caracteristicas, zonas geogra-
ficas concretas y el mimo y buen hacer de
las gentes en el manejo de los animales y
sus producciones, hacen de las .G.Ps el
maximo organo de la calidad reconocido
en Europa. Son y han de seguir siendo
clave, para que innumerables factores so-
cioeconomicos se mantengan.

Importantes para las razas, para los ga-
naderos, para los productores, comercia-
lizadores... y para los consumidores. Fi-
jan pobiacién rural y mejoran la renta de
los habitantes de zonas desfavorecidas
de Espana. Muestran el mayor respeto
por la tradicion y por el bienestar de unos
animales criados en extensivo... Son ra-
zones suficientes y de peso, para que es-
te tipo de producciones se conozcan y se
empiecen a demandar.

Desde INVAC (la Organizacion Interpro-
fesional de la Carne de Vacuno Autéctono
de Calidad, reconocida oficialmente por

el MAPA en el afio 1998 e integrada por
asociaciones de productores y comerciali-
zadores de carne de vacuno autdctono su-
jeta a programas de control de calidad) va-
mos a sequir trabajando para conseguirlo.

Sector comercializador y
transformador

+ Indicacion Geografica Protegida “Terne-
ra Asturiana”

« Indicacién Geografica Protegida “Terne-
ra de Navarra”

* Indicacion Geografica Protegida “Carne
de la Sierra de Guadarrama”

« Indicacion Geogréfica Protegida "Carne
de Avila"

+ Carne de Retinto

* Xata-Roxa Ternera Roxa

Las principales actividades de la Organi-
zacion Interprofesional de la Carne de Va-
cuno Autdctono de Calidad, pretende
orientarse en tres ambitos:

* Representacion frente a las administra-
ciones publicas, empresas privadas, me-
dios de comunicacion y consumidores.

+ Fomento de los programas de 1+D que
pudieran ser de interés para el sector de
la carne de vacuno de calidad

+ Desarrollo de campanias de promocion,
que tengan como finalidad el mayor cono-
cimiento de los asociados para dar a co-
nocer sus producciones y crear una ten-
dencia en el consumo de la carne de cali-
dad.
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